Degustace vin ve vinotéce Rotunda

Objednavky:
Degustace ve vinotéce Rotunda probihaji vyhradné na zakladé objednavky predem,

s vyjimkou akci, kdy je vinotéka oteviena pro vefejnost. Degustaci provadi sklepmistr
v lidovém kroji.

Pocet osob:

Pocet osob pro 1 sadu degustace je 1-20 osob. Délka degustace je dle individualniho
zajmu cca 45-60 minut. V piipadé, Ze se jedna o vétsi skupinu (nad 30 osob), je vhodné
dohodnout rozdéleni do mensich skupin (do 30 osob) s tim, Ze druhé skupiné je mozZno
zajistit napr. prohlidku mlyna apod. V pripadé, Ze skupina vyZaduje degustaci najednou,
je toto mozné s tim, Ze degustace vin bude provedena ve vinném sklepé.

Degustace je organizovana tak, Ze je vidy spotfebovana cela oteviena lahev vina. Jedna
lahev (0,75 1) predstavuje standardné 15 degustacnich sklenicek & 0,05 1. Lahev Ize
rozdélit azZ pro 20 osob pri nizsim objemu vzorku na osobu. Zdarma jsou k degustaci
poskytovany kousky peciva ke smazani chuti mezi viny. V piipadé, Ze oteviena lahev
neni zcela zkonzumovana, muze si ji vzit klient s sebou k dals$i konzumaci. Pocet lahvi
jednotlivych vzorki je predem dohodnut dle poctu osob.

Degustacni menu:

A. Zakladni degustace

1. Augustiniansky sklep-Neoklas, a.s., Muskat Moravsky, jakostni vino odriidové suché
(0.751, 126 K¢)
2. Vinatstvi Cermak, Bukovany, Neuburger, kabinetni vino 2008 polosuché
(0.75], 180 K¢)
3. Vino z Bukovanského mlyna, Chardonnay, pozdni sbér 2008 polosladké
(0.751, 245 K¢)
4. Vinarstvi Tomas Krist Milotice, Aurelius, vybér z hroznt 2006 polosladké
(0,751, 284 K¢)
5. Vino z Bukovanského mlyna, André rosé, pozdni sbér 2007 suché
(0.751, 245 K¢)
6. Augustiniansky sklep-Neoklas, a.s., Modry Portugal, jakostni vino odrtidové suché
(0.75], 148 K¢)
7. Augustiniansky sklep-Neoklas, a.s., Neronet, jakostni vino odrtidové suché
(0.75], 156 K¢)
8. Vinai'stvi Zidek, Popice, Cabernet Moravia, kabinetni 2006 suché
(0.751, 195 K¢)
9. Vino z Bukovanského mlyna, Dornfelder, pozdni sbér 2008 suché
(0.75], 245 K¢)
Cena celé degustace 9 popsanych lahvi: 1 824 K¢ v¢. DPH

B. Rozsfena lahodna degustace

1. Vinarstvi Jestiab Dubnany, Sylvanské zelené- zemské 2008 suché 20.0°



(0.75], 226 K¢)

2. Vinaistvi Cermak, Bukovany, Auxerrois, jakostni odriidové 2008 suché
(0.75], 180 K¢)

3. Vino z Bukovanského mlyna, Chardonnay, pozdni sbér 2008 polosladké
(0.75], 245 K¢)

4. Vinum Moravicum a.s. Bzenec, Muskat MoravsKky, pozdni sbér 2008 suché
(0.751, 280 K¢)

5. Mikros, Mikulov, Rulandské sedé, vybér z hroznt 2007 polosladké
(0.75], 377 K¢)

6. Vinarstvi Grmolec, Denise rosé — znamkové 2008 suché
(0,751, 240 K¢)

7. Augustiniansky sklep-Neoklas, a.s., Modry Portugal, jakostni odriidové suché
(0.75], 148 K¢)

8. Vino z Bukovanského mlyna, Dornfelder, pozdni sbér 2008 suché
(0.75], 245 K¢)

9. Vinaistvi Tomas Krist Milotice, Svatovaviinecké, vybér z hroznti 2007 suché
(0,751, 284 K¢)

10. Vinat'stvi Stépan Manak Zadovice, Cab. Sauvignon, vybér z hrozni 2008 Barrique suché
(0.751, 360 K¢)

Cena celé degustace 10 popsanych lahvi: 2 535 K¢ vé. DPH

C. PIna exkluzivni degustace

1. Vinarstvi Jestiab Dubnany, Sylvanské zelené- zemské 2008 suché 20.0°
(0.75], 226 K¢)

2. Vinarstvi §tépém Matiak Zadovice, Rulandské bilé, kabinetni 2008 suché
(0.751, 245 K¢)

3. Vino z Bukovanského mlyna, Chardonnay, pozdni sbér 2008 polosladké
(0.75], 245 K¢)

4. Vinafstvi Tomas Krist Milotice, Neuburské, vybér z hrozni 2007 polosuché
(0,751, 284 K¢)

5. Vinum Moravicum a.s. Bzenec, Palava, vybér z bobuli 2005 sladké
(0.75], 340 K¢)

6. Vino z Bukovanského mlyna, André rosé, pozdni sbér 2007 suché
(0.751, 245 K¢)

7. Vinaistvi Zidek, Popice, Cabernet Moravia, kabinetni 2006 suché
(0.75], 195 K¢)

8. Vino z Bukovanského mlyna, Dornfelder, pozdni sbér 2008 suché
(0.751, 245 K¢)

9. Mikros, Mikulov, Rulandské modré, vybér z hroznti 2005 Barrique
(0.75], 600 K¢)

10. Vinarstvi Josef Dufek, Svatoborice Mistiin, Frankovka - ledové 2007 sladké
(2x0.201, 700 K¢)

11. Vinarstvi §tépén Matiak Zadovice, Vi$tiové vino, sklizeti 2009 suché
(0.75], 190 K¢)

Cena celé degustace 11 popsanych lahvi: 3 515 K¢ vé. DPH

Vpripadé, Ze nékteré zvin v degustacnim menu neni ve vinotéce
k dispozici, nahradi jej sklepmistr vinem v podobné kvalité a cené.




